
Nährwerte pro 100 g

Salz

Eiweiß

Kohlenhydrate
davon Zucker

Fett
davon gesättigte Fettsäuren

Energie

Traditionell hergestellte Sauerrahmbutter aus der Meierei Horst.
Die Milch stammt von umliegenden Höfen mit Weidehaltung. Während der Vegetationsperiode,
wenn die Kühe auf der Weide grasen, nimmt über das Futter der Anteil an gesunden ungesättigten
Fettsäuren in der Butter zu. Die Butter weist zu dieser Zeit daher auch eine kräftigere gelbe Farbe
und einen geringeren Schmelzpunkt auf. Über die kalten Monate wird die Butter dann wieder etwas
heller/blasser und fester. Saisonale Effekte, die man noch sehen und schmecken kann!

Sauerrahm-MarkenbutterSauerrahm-Markenbutter
Produktspezifikation

Herkunft:

Einheiten:
GTIN:
Verkehrsbezeichnung:
Allergene:
Mindesthaltbarkeit:
Lagerung: 

Meierei Horst
Horst, Schleswig-Holstein
250g oder Wunschgewicht
fertige 250g Stücke: 4013493000576 
Sauerrahm-Markenbutter 82 % Fett
Milch (einschließlich Laktose)
Ungeöffnet bei unter +8°C mindestens 30 Tage haltbar
 Kühlung max. + 8°C

Sinnig eeten 
un drinken

Sinnig eeten 
un drinken

Kruse GbR – Kruses Hofmilch
Kirchenstieg 1, 25462 Rellingen

Gesellschafter: Stefan und Hans-Hinrich Kruse
USt-IdNr. DE235652238

Tel.: +49 (0) 4101 33882
Fax +49 (0) 4101 36657
mail@kruses-hofmilch.de
www.kruses-hofmilch.de

VR Bank in Holstein
IBAN: DE14 2219 1405 0063 4603 00
BIC: GENODEF1PIN

3064 kJ / 745 kcal

82 g
59 g
0,7 g
0,7 g

1,1 g

< 0,1 g
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